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Контактный гриль FIMAR PE25R 

 

 
 
 
 

Описание 
Электрический контактный гриль FIMAR PE25R предназначен для приготовления и разогрева 

мяса, рыбы, курицы, овощей, бутербродов и других продуктов. Благодаря равномерному 

нагреву и одновременному воздействию двух рабочих поверхностей достигается идеальное 

качество прожарки и быстрота приготовления. Оснащён предохранительным термостатом. 

Верхняя плита с автоматической балансировкой. 

Корпус изготовлен из нержавеющей стали, рабочие поверхности - из чугуна с пескоструйной 

обработкой, благодаря чему они не остывают в течение длительного времени после 

отключения. 

Рекомендуется к применению в фаст-фуд заведениях, кафе, столовых и на других 

предприятиях общественного питания и торговли. 

 
 

Характеристики 
 
Количество зон нагрева 1 

Размер рабочей поверхности (ШxГ), мм 240х230 

Структура верхней поверхности рифлёная 

Структура нижней поверхности рифлёная 
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Материал рабочей поверхности чугун 

Температурный режим, °C 0 ... +300 

Напряжение, В 220 

Мощность, кВт 1.7 

Вес (без упаковки), кг 18 

Вес (с упаковкой), кг 20 

Ширина, мм 340 

Глубина, мм 360 

Высота, мм 200 

Страна производства Италия 

Гарантия, мес 12 

 
 
 

Контактный гриль FIMAR PE25L 

 

 
 
 
 

Описание 
Электрический контактный гриль FIMAR PE25L предназначен для приготовления и разогрева 

мяса, рыбы, курицы, овощей, бутербродов и других продуктов. Благодаря равномерному 

нагреву и одновременному воздействию двух рабочих поверхностей достигается идеальное 

качество прожарки и быстрота приготовления. Оснащён предохранительным термостатом. 

Верхняя плита с автоматической балансировкой. 

Корпус изготовлен из нержавеющей стали, рабочие поверхности - из чугуна с пескоструйной 

обработкой, благодаря чему они не остывают в течение длительного времени после 

отключения. 

Рекомендуется к применению в фаст-фуд заведениях, кафе, столовых и на других 

предприятиях общественного питания и торговли. 

 
 
 



Характеристики 
 
Количество зон нагрева 1 

Размер рабочей поверхности (ШxГ), мм 240х230 

Структура верхней поверхности рифлёная 

Структура нижней поверхности гладкая 

Материал рабочей поверхности чугун 

Температурный режим, °C 0 ... +300 

Напряжение, В 220 

Мощность, кВт 1.7 

Вес (без упаковки), кг 18 

Вес (с упаковкой), кг 20 

Ширина, мм 340 

Глубина, мм 360 

Высота, мм 200 

Страна производства Италия 

Гарантия, мес 12 
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