
PV27LR

PV27LL
 

PV27LR
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Астрахань   (8512)99-46-04   
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Брянск   (4832)59-03-52   
Владивосток   (423)249-28-31   
Волгоград   (844)278-03-48   
Вологда   (8172)26-41-59   
Воронеж   (473)204-51-73   
Екатеринбург   (343)384-55-89  
Иваново   (4932)77-34-06 

Ижевск   (3412)26-03-58  
Иркутск (395)279-98-46 
Казань   (843)206-01-48   
Калининград   (4012)72-03-81  
Калуга   (4842)92-23-67   
Кемерово   (3842)65-04-62   
Киров   (8332)68-02-04   
Краснодар   (861)203-40-90   
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Мурманск   (8152)59-64-93   
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Нижний Новгород  (831)429-08-12   
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Омск   (3812)21-46-40   
Орел   (4862)44-53-42   
Оренбург   (3532)37-68-04   
Пенза   (8412)22-31-16 
Казахстан  (772)734-952-31 

Пермь   (342)205-81-47   
Ростов-на-Дону   (863)308-18-15   
Рязань   (4912)46-61-64   
Самара  (846)206-03-16   
Санкт-Петербург   (812)309-46-40  
Саратов   (845)249-38-78   
Севастополь   (8692)22-31-93   
Симферополь   (3652)67-13-56   
Смоленск   (4812)29-41-54   
Сочи   (862)225-72-31   
Ставрополь   (8652)20-65-13   
Таджикистан  (992)427-82-92-69 

Сургут   (3462)77-98-35   
Тверь   (4822)63-31-35   
Томск   (3822)98-41-53   
Тула   (4872)74-02-29   
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Электрические стеклокерамические плиты предназначены 
для быстрого разогревания тостового хлеба и бутербродов 
или приготовления мяса, рыбы, овощей и т.д. Они быстро 
достигают заданной температуры благодаря инфракрасным 
сопротивлениям. Корпус из нержавеющей стали и плиты из 
стеклокерамики eurokera способствуют быстрой очистке при 
уходе. Верхние плиты с автоматической балансировкой и 
гладкой или рифлёной жарочной поверхностью - гладкая 
нижняя плита толщиной 5 мм - теплоизоляция из 
фиброкерамики - электропроводка из стеклосиликона -
предохранительный термостат.

PV27LL PV27LR

1,7 kW

230V/1N/50-60Hz

270 x 300 mm

Liscia-Liscia
Smooth-Smooth
Гладкий-Гладкий 

Liscia-Rigata 
Smooth-Grooved 

Гладкий / 
Рифлёный

50÷300°C

340 x 450x190/600(h) mm

11,5 Kg

13,5 Kg

430 x 540 x 270(h) mm

0,062 m³



PV40LL
PV40LR

PV40LR

PV40LL



Электрические стеклокерамические плиты предназначены 
для быстрого разогревания тостового хлеба и бутербродов 
или приготовления мяса, рыбы, овощей и т.д. Они быстро 
достигают заданной температуры благодаря инфракрасным 
сопротивлениям. Корпус из нержавеющей стали и плиты из 
стеклокерамики eurokera способствуют быстрой очистке при 
уходе. Верхние плиты с автоматической балансировкой и 
гладкой или рифлёной жарочной поверхностью - гладкая 
нижняя плита толщиной 5 мм - теплоизоляция из 
фиброкерамики - электропроводка из стеклосиликона -
предохранительный термостат.

PV40LL PV40LR

2 kW

230V/1N/50-60Hz

400 x 300 mm

Liscia-Liscia
Smooth-Smooth
Гладкий-Гладкий 

Liscia-Rigata 
Smooth-Grooved 

Гладкий / 
Рифлёный

50÷300°C

490 x 450 x190/600(h) mm

15,5 Kg

17 Kg

530 x 580 x 360(h) mm

0,110 m³



PV55LL
PV55LR

PV50LR



PV55LL PV55LR

3,4 kW

230V/3N/50-60Hz - 400V/3N/50-60Hz

230V/1N/50-60Hz

550 x 300 mm

Liscia-Liscia
Smooth-Smooth
Гладкий-Гладкий 

Liscia-Rigata 
Smooth-Grooved 

Гладкий / 
Рифлёный

50÷300°C

630 x 450 x 190/600(h) mm

23 Kg

32 Kg

730 x 530 x 410(h) mm

0,159 m³

Электрические стеклокерамические плиты предназначены 
для быстрого разогревания тостового хлеба и бутербродов 
или приготовления мяса, рыбы, овощей и т.д. Они быстро 
достигают заданной температуры благодаря инфракрасным 
сопротивлениям. Корпус из нержавеющей стали и плиты из 
стеклокерамики eurokera способствуют быстрой очистке при 
уходе. Верхние плиты с автоматической балансировкой и 
гладкой или рифлёной жарочной поверхностью - гладкая 
нижняя плита толщиной 5 мм - теплоизоляция из 
фиброкерамики - электропроводка из стеклосиликона -
предохранительный термостат.



PE25LN
PE25RN

PE25LN



Машина для приготовления и нагрева мяса, рыбы, яиц, 
овощей, сыра, фаршированных тостов, сэндвичей и т.д.. 
Конструкция из нержавеющей стали - чугунная варочная 
панель, подвергнутая пескоструйной обработке, способная 
поддерживать температуру в течение длительного времени 
- сопротивление контакту с варочной панелью для 
обеспечения лучшей проводимости - безопасный 
термостат - самобалансирующаяся верхняя панель - 
предлагается с гладкой или полосатой поверхностью.

16 Kg

18 Kg

450 x 460 x 300 (h) mm

0,062 m³

PE25LN PE25RN

1,8 kW

230V/1N/50-60Hz

240 x 230 mm

Liscia-Rigata 
Smooth-Grooved 

Гладкий / 
Рифлёный

Rigata-Rigata 
Grooved-Grooved 

Рифлёный-
Рифлёный

50÷300°C

320 x 360 x 200/520(h) mm



PE35LN
PE35RN

PE35RN

PE35LN



PE35LN PE35RN

2,2 kW

230V/1N/50-60Hz

340 x 230 mm

Liscia-Rigata 
Smooth-Grooved 

Гладкий / 
Рифлёный

Rigata-Rigata 
Grooved-Grooved 

Рифлёный-
Рифлёный

50÷300°C

420 x 360 x 200/520(h) mm

22 Kg

24 Kg

560 x 470 x 300(h) mm

0,079 m³

Прибор для приготовления и разогревания мяса, рыбы, 
овощей - сыров, сандвичей - бутербродов и т.п. Корпус из 
нержавеющей стали - жарочная плита из чугуна с 
пескоструйной обработкой - которая способна сохранять 
тепло в течение длительного времени - нагревательные 
элементы - контактирующие с плитами для обеспечения 
лучшей проводимости - предохранительный термостат- 
верхняя плита с автоматической балансировкой - жарочная 
плита предлагается гладкой или рифленой.



PE50LN
PE50RN
PE50MN

PE50LN

PE50MN

PE50RN



PE50LN PE50RN  PE50MN

3,6 kW

400V/3N/50-60Hz

230V/1N/50-60Hz

480 x 230 mm

Liscia-Rigata
Smooth-Grooved

Гладкий-Рифлёный

Rigata-Rigata
Grooved-Grooved

Рифлёный- Рифлёный

Mista-Rigata
Mixed-Grooved

Смешанный- Рифлёный

50÷300°C

570 x 360 x 200/520(h) mm

27 Kg

34 Kg

690 x 450 x 380(h) mm

0,118 m³

Прибор для приготовления и разогревания мяса, рыбы, 
овощей - сыров, сандвичей - бутербродов и т.п. Корпус из 
нержавеющей стали - жарочная плита из чугуна с 
пескоструйной обработкой - которая способна сохранять 
тепло в течение длительного времени - нагревательные 
элементы - контактирующие с плитами для обеспечения 
лучшей проводимости - предохранительный термостат- 
верхняя плита с автоматической балансировкой - жарочная 
плита предлагается гладкой, рифленой или 
комбинированной.

Архангельск   (8182)63-90-72   
Астана   (7172)727-132   
Астрахань   (8512)99-46-04   
Барнаул   (3852)73-04-60   
Белгород   (4722)40-23-64   
Брянск   (4832)59-03-52   
Владивосток   (423)249-28-31   
Волгоград   (844)278-03-48   
Вологда   (8172)26-41-59   
Воронеж   (473)204-51-73   
Екатеринбург   (343)384-55-89  
Иваново   (4932)77-34-06 

Ижевск   (3412)26-03-58  
Иркутск (395)279-98-46 
Казань   (843)206-01-48   
Калининград   (4012)72-03-81  
Калуга   (4842)92-23-67   
Кемерово   (3842)65-04-62   
Киров   (8332)68-02-04   
Краснодар   (861)203-40-90   
Красноярск   (391)204-63-61   
Курск   (4712)77-13-04   
Липецк   (4742)52-20-81 
Киргизия  (996)312-96-26-47 

Магнитогорск   (3519)55-03-13   
Москва   (495)268-04-70   
Мурманск   (8152)59-64-93   
Набережные Челны  (8552)20-53-41  
Нижний Новгород  (831)429-08-12   
Новокузнецк  (3843)20-46-81   
Новосибирск   (383)227-86-73   
Омск   (3812)21-46-40   
Орел   (4862)44-53-42   
Оренбург   (3532)37-68-04   
Пенза   (8412)22-31-16 
Казахстан  (772)734-952-31 

Пермь   (342)205-81-47   
Ростов-на-Дону   (863)308-18-15   
Рязань   (4912)46-61-64   
Самара  (846)206-03-16   
Санкт-Петербург   (812)309-46-40  
Саратов   (845)249-38-78   
Севастополь   (8692)22-31-93   
Симферополь   (3652)67-13-56   
Смоленск   (4812)29-41-54   
Сочи   (862)225-72-31   
Ставрополь   (8652)20-65-13   
Таджикистан  (992)427-82-92-69 

Сургут   (3462)77-98-35   
Тверь   (4822)63-31-35   
Томск   (3822)98-41-53   
Тула   (4872)74-02-29   
Тюмень   (3452)66-21-18   
Ульяновск   (8422)24-23-59   
Уфа   (347)229-48-12   
Хабаровск   (4212)92-98-04   
Челябинск   (351)202-03-61  
Череповец   (8202)49-02-64  
Ярославль   (4852)69-52-93  
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